HERZLICH WILLKOMMEN!

Reto Eppenberger und sein Team heissen Sie herz-
lich  willkommen im  Restaurant  Fischerhaus  Kreuzlin-
gen, direkt am Schweizer Ufer des wunderschonen Bodensees.
Unsere Philosophie ist, Ihnen eine ehrliche, kreative, saisonale und frische Kiiche
Zu bieten. Wir legen grossen Wert auf Regionalitat sowie Nachhaltigkeit und haben
so unsere Lieferanten ausgewahlt. Gemiise und Obst kommen vorwiegend von Obst-
und Gemiisebauern aus der Region, Fleisch von regionalen Metzgern sowie Glace vom
Bauernhof aus der Nahe.

Fiir alle Produkte, die wir nicht regional beziehen kénnen, haben wir langjahrige Lieferanten,
denen wir unser vollstes Vertrauen schenken und die uns immer topfrische Lebensmittel lie-
fern. Auf Anfrage informieren unsere Mitarbeiter Sie gerne liber Zutaten in unseren Gerich-
ten, die Allergene auslosen kénnen.
Herkunft unserer Lebensmittel: Gemiise, Milch und Eier - GZT Tagerwilen
oder Bauer Ammann aus der Sommeri
Rind - Argentinien; Schwein - Schweiz;
Egli und Zander - Schweiz und Estland; Felchen - Schweiz; Lachsforelle - Schweiz;
Lachs - Norwegen;
Crevetten - Vietnam (nachhaltige Zucht, Bianchi Comestibles).

Wir wiinschen Ihnen gemiitliche, entspannte und ge-
nissliche Stunden am schonsten Platz am

Bodensee!
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CREMIGE
BURRATA

italienischer Weichkése aus Apulien
mit knusprigen Crostinis, frischer Mango,
marinierten Cherrytomaten und Basilikum
serviert mit kleinem Salat

CREAMY
BURRATA

Italian soft cheese from Apulia
with crosstini, fresh mango
marinated cherrytomatoes and basil
served with a small salad

CHF 15.00

TATAR VOM
SCHWEIZER RIND

klassisch pikant gew(rzt

mit Chili und Cognac,
dazu frischer Toast

CLASSIC
STEAK TATARE

seasoned with chili and cognac
and served with toast

CHF 22.00/29.00

DUETT
VOM LACHS

hausgebeizter und gerducherter Lachs

i serviert mit Avocadocreme, Mangogelee dazu rei- :

chen wir Wildkrautersalat an einer leichten
Vinaigrette und Ingwerchip

DUET
FROM SALMON

home-cured and smoked salmon
served with avocado cream and mango jelly
with a wild herb salad, light vinaigrette
and ginger chip

CHF 18.90

PILZCREME
SUPPE

mit frischen Pilzen
serviert mit Krautercroutons

MUSHROOM
CREAM SOUP

with fesh mushrooms
and served with herb croutons

CHF 14.00

VORWEG

APPETIZER

RIESLINGSCHAUM
SURPE

mit Thurgauer Riesling verfeinert,
als Einlage Trauben und Cherrytomaten

RIESLINGMOUSSE
SOUP

refined with Riesling from Thurgau
with grapes and cherrytomatoes

CHF 14.00



=~  PASTA UND
«  VEGETARISCH

PASTA AND VEGETARIAN



CASARECCE
«FISCHERHAUS»

mit rosa gebratenen Rindsfiletstreifen
an feiner Paprikarahmsauce
mit Gurke, Peperoni und Champignons

CASARECCE
«FISCHERHAUS»

with beef tenderloin stripes

on a fine paprikacream sauce
with cucumber and pepperoni

CHF 36.00

SAISONALER
RISOTTO

cremiger Risotto mit Weisswein und
Parmesan verfeinert mit saisonalen

i Produkten,welche Sie gerne bei unserem Service- :

personal nachfragen konnen

SAISONAL
RISOTTO

creamy risotto with white win and parmesan

i Please ask our waiters for the saisonal products

we use to refine this dish

CHF 32.50

«G'"HACKTES»
HORNLI

mit Rinds G'hacktem
nach Grossi's Art,
dazu geriebener Bergkase und Apfelmus

«G’HACKTES»
HORNLI

pasta with a typical
Swiss groundmeat sauce,
served with mountain cheese
and apple compote

CHF 28.00

THAI-CURRY
MIT TOFU

Tofu in thaildndischer griiner Currysauce
mit asiatischem Gem{use
verfeinert mit Chili, Ingwer und
Koriander seviert mit Venerereis

THAI CURRY
WITH TOFU

Tofu in thai green curry sauce
with asian vegetables
served with venere rice

CHF 28.50 V

HAUSGEMACHTE

PASTA & VEGETARISCH

HOMEMADE PASTA & AND VEGETARIAN

Gerne passen wir unsere Gerichte auch
an, wo immer es moglich ist.
Fragen Sie lhren
Servicemitarbeiter.



AUS DEM
WASSER
&
VOM LAND




ARGENTINISCHES
RINDSFILET 180g

Das beste Stlick vom Rind, leicht

%marmoriert und dadurch wunderbar zart und saftig.§

mit Kartoffel-Truffelpuree, Speckbohnen
serviert mit Sauce Bearnaise und Jus

| BEEF FILET FROM ARGENTINE 180g :

the best piece of the meat
slightly marbeld, tender and juicy

with mashed potatoes and truffles served with

beans, bacon and bearnaise sauce

CHF 52.00

SCHWEIZER
FELCHENFILET

in leichter Nussbutter gebraten
mit Kartoffelflan und Edamame Bohnen
Morchel und Beurre blanc

SWISS
WHITEFISH FILLET

fried in light nut butter

with potato flan, edamame beans
and morel

CHF 38.00

THURGAUER
APFELSCHWEIN 2009

Saftiges Steak am langen Knochen gereift und zur

Perfektion grilliert.
serviert mit Macaire Kartoffel, Selleriepliree und
Stroh dazu Apfelchutney und Jus

THURGAU APPLE PIG 200g

juicy steak martured on the long bone
and grilled to perfection
served with macaire potatoes,
celery, apple chutney and jus

CHF 38.00

LACHS
FORELLENFILET

Knusprig auf der Haut gebraten,
serviert mit Erbsenpiree

gTomatenespuma und Babygemdse dazu Chimichurri

SALMON TROUT
FILLET

crispy fried on the skin
served wth mashed peas,

tomato espuma, baby greens and chimichurri

CHF 39.00

AUS DEM WASSER
UND VOM LAND

FRESH iElSH
DELICIOUS MEAT

EGLI-
KNUSPERLI

knusprig im Bierteig gebacken
serviert mit unserer hausgemachten
Sauce Remoulad -
ein Muss am Bodensee

CRISPY BEER BATTERED
PERCH FOLETS

served with our homemade
sauce remoulade -
a must have at Lake Constance

CHF 39.00



FUR UNSERE
KLEINSTEN

KIDS MENU




PANIERTES
SCHWEINESCHNITZEL

mit deiner Lieblingsbeilage

BREADCRUMBED
PORK SCHNITZEL

with your favorite side dish

CHF 13.80

HAUSGEMACHTE
NUDELN

wahlweise mit Tomatensauce,

Sauce Bolognese oder
Rinds G’hacktem mit Apfelmus

HOMEMADE
NOODLES

optional with napoli, bolognese

or typical Swiss groundmeat sauce

with apple compote

CHF 8.80

POULET
NUGGETS

mit deiner Lieblingsbeilage

CHICKEN
NUGGETS

with your favorite side dish

CHF 13.80

FlStH-
KNUSPERLI

mit Remouladensauce
und deiner Lieblingsbeilage

FISH AND
CHIPS

with sauce remoulade
and your favorite side dish

CHF 14.80

FUR UNSERE
KLEINSTEN

KIDS MENU



SUSSE
VERSUCHUNG

SWEET JOY



FISCHERHAUS
TRAUM

frische Beeren der Saison
mit geschlagenem Rahm und Meringue
dazu leckeres Joghurt-Waldbeereis

FISCHERHAUS
DREAM
fresh berries
with whipped cream and meringue

served with yoghurt-berry ice cream

CHF 13.00

CHEESECAKE
MIT BEEREN

unbaked Cheesecake
mit einem Boden aus Shortbread,
einer Frischkdsecreme und Beerengelee
und frischen Beeren garniert

CHEESECAKE
WITH BERRIES

unbaked cheesecake

gwith a shortbread bottom, a cream cheese creamé
and berry jelly and fresh berries garnished

CHF 13.50

HAUSGEMACHTE
SQORBETS

eine kleine zusammenstellung unserer
Hausgemachten Sorbets des Tages
serviert mit frischen Friichten

HOMEMADE
SORBET

a small combination
of our homemade sorbets

of the day served with fresh fruit

CHF 12.50

SCHOKOKUCHLEIN
MIT PASSIONSFRUCHT

ofenfrisches Schokokichlein (ca.10 min)

serviert mit hausgemachtem Passionsfruchtsorbet

und Kokosschaum
garniert mit frischen Beeren

CHOCOLATE CAKE
WITH PASSION FRUIT

oven-fresh chocolate cake (approx 10 min)
i served with homemade passion fruit sorbet :
i and coconut foam garnished with fresh berries :

CHF 14.50

SUSSE
VERSUCHUNG

SWEET JOY



HOF-GLACE
UND SORBET

HOMEMADE ICE CREAM

AND SHERBET




e T HOF-GLACE
: RAHM-GLACE FUR UNSERE UND SORBET

— JUNGSTEN HOMEMADE ICE CREAM
Vanille ) — AND SHERBET
Joghurt Lemon Crunch As Tierli zum mitnehmen ]
Haselnuss-Stracciatella mit deinem Lieblingsglace :
Kaffee aus Langrickenbach
J hKatr\"jvmgL Yi)OURN%lEJSRT von der Familie Ehrbar
oghurt-Waldbeere ;
Schokolade _ L "k bby p:arsnll.y Eh:bag
A little animal filled with angrickenbach, Switzerfan
ICE CREAM your favorite ice cream
Vanilla
Yoghurt Lemon Crunch
Hazelnut-Chocolate
Cafe
Caramel CHF 5.80
Yoghurt-Wild berry : :
Chocolate ...................................................................................................
SORBET
N SCHLAGRAHM
Zitrone =
Erdbeere
Mango WHIPPEDCREAM
SHERBET
Lemon
Strawberry
Mango
CHF 3.50* CHF 1.70

*je Kugel/each scoop



