
Ein absoluter Leckerbissen: Der Chretzer ist die Spezialität in unserer 

Region. Geniessen Sie den leckeren Fisch à discré  on mit hausgemachter 

Sauce Tartare. Der Chretzer wird auch Flussbarsch oder Egli genannt. 

Der Raubfi sch ist typisch für den Fischbestand des Bodensees. 



C H R E T Z E R  W O C H E

VO RS P EI S E N

EGL I  M I T TO P I N A M B UR 
Tatar aus Topinambur mit Haselnuss

dazu in Nussbu  er sau  erte Eglifi let und Kräuteröl

 CHF 18.90 / 31.00

EGL I F I LE T 
in Nussbu  er gebraten 

serviert mit Bla  spinat und pochiertem Ei dazu Kartoff elespuma

CHF 21.50

H AU P TG Ä N G E

GA N Z E CH RE T Z ER À D I S C R E T I O N 
Die Spezialität aus Erma  ngen und Tradi  on am Bodensee. 

Kenner essen sie mit Kopf und Schwanz, was bei uns aber nicht erwartet wird. Bestellen Sie sich so viel nach wie Sie möchten.

Dazu servieren wir Ihnen

Bla  spinat, Toscana Kartoff eln und Sauce Tartar

 CHF 46.00

EGL I F I LE T R I S OT TO
auf der Haut sau  erte Eglifi lets mit Parmesanespuma 

serviert auf cremigem Bärlauchriso  o dazu sous vide gegarte Radiesli

CHF 45.50

EGL I  M E U NI ÈR E 
in Nussbu  er sau  erte Eglifi lets serviert mit Mandelbu  er

dazu Bla  spinat und Salzkartoff eln

 CHF 45.50

GA N Z E F I S CH E 
serviert mit Bla  spinat und Toscana Kartoff eln 

Tagespreis - Fragen Sie unser Servicepersonal

D E S S E R T

R H A BA R BE R VA RI ATI O N 
frischer Kuchen begleitet von einem Kompo   und hausgemachtem Eis

 CHF 15.50

Wir beziehen unser Gemüse von der Gemüsezentrale in Tägerwilen oder von Bauer Ammann in Sommeri

Fisch: Egli; Schweiz, Estland


