
K A L B S ͳ M E T Z G E T E
VO RS P EI S E

S I E DF L E I S C HSA LAT 
sanŌ  gegarte Schulter vom Kalb 

verfeinert mit Paprika, Mais, Essiggurke und Zwiebel

 CHF 18.50

V I T E LLO F I S C HE R H AUS S T YL E 
sanŌ  gegartes Kalbsfi schli 

serviert mit Rauchforellencreme, Oliven und Knusperbrot

 CHF 29.00

H AU P T S P E I S EN

W IE NER K A L B S S C HN I TZ EL 
serviert mit Preiselbeeren

dazu Pommes Frites und Saisongemüse

 CHF 46.00

Z Ü RCH ERGES CH NE T Z E LT ES 
klassisch mit geschnetzeltem aus der Kalbsnuss 

an feiner Champignonrahmsauce und RösƟ 

 CHF 48.00

K A L B SN I ER L I 
an feiner Pommerysenfsauce

serviert mit Sauerkraut und Kartoff elstock

 CHF 35.00

TAF E L S P I T Z VO M K A LB 
rosa gegart mit Jus

dazu eingelegte Birne und PasƟ nakenpüree

 CHF 43.00

K A L B SL EB ER 
an Balsamicorahmsauce mit Apfel

serviert mit Röstzwiebel und Kartoff elstampf

 CHF 41.00

K A L B SK I N NBÄ GGL I 
sanŌ  geschmort

mit Kokos-Shitakesud dazu Sesamreis und Kimchi

 CHF 54.00

DEKLARATION: Gemüse, Früchte und Eier: Gemüezentrale Tägerwilen, Bauer Ammann Sommeri, 

Kalbfl eisch: Schweiz


