KALBS-METZGETE

VORSPEISE

SIEDFLEISCHSALAT

sanft gegarte Schulter vom Kalb
verfeinert mit Paprika, Mais, Essiggurke und Zwiebel
CHF 18.50

VITELLO FISCHERHAUS STYLE

sanft gegartes Kalbsfischli
serviert mit Rauchforellencreme, Oliven und Knusperbrot
CHF 29.00

HAUPTSPEISEN

WIENER KALBSSCHNITZEL

serviert mit Preiselbeeren
dazu Pommes Frites und Saisongemiise
CHF 46.00

ZURCHERGESCHNETZELTES

klassisch mit geschnetzeltem aus der Kalbsnuss
an feiner Champignonrahmsauce und Rosti
CHF 48.00

KALBSNIERLI

an feiner Pommerysenfsauce
serviert mit Sauerkraut und Kartoffelstock
CHF 35.00

TAFELSPITZ VOM KALB

rosa gegart mit Jus
dazu eingelegte Birne und Pastinakenpiiree
CHF 43.00

KALBSLEBER

an Balsamicorahmsauce mit Apfel
serviert mit Rostzwiebel und Kartoffelstampf
CHF 41.00

KALBSKINNBAGGLI
sanft geschmort
mit Kokos-Shitakesud dazu Sesamreis und Kimchi
CHF 54.00

DEKLARATION: Gemuse, Frichte und Eier: Gemuezentrale Tagerwilen, Bauer Ammann Sommeri,

Kalbfleisch: Schweiz



