
Salzige Meereslu   weht Ihnen bei uns um die Nase. Meeresfrüchte sind lecker 

und gesund, da sie voller Eiweiss stecken und dazu fe  arm sind. Ob Hummer, Austern, 

Oktopus oder auch Meeresbohnen. Geniessen Sie das Beste, das Neptun zu bieten hat. 

Comes  bles-Lieferant Bianchi hat seine Kontakte spielen lassen und für Sie die 

besten Meeresfrüchte aus nachhal  gen Regionen gefunden.



M E E R E S F R Ü C H T E

VO RS P EI S E N

S O M TA M
Thailändischer Papayasalat mit Chili und Krabbenfl eisch

CHF 16.50 

AUS T ER N 
Brandy Bay No. 2 aus Irland

mit Vodka, Zitorne und Petersilie

pro Stück 7.90 CHF 

GA R N EL EN TATA R
mit Rico  acreme Zitronendressing und Ar  schoke

 CHF 25.50

ZW I S C H EN GE R I C H T E

C A L A M A R ES
Crispy gebacken mit Aioli und eingelegtes Gemüse

 CHF 18.50

KO KOS E I NTO P F 
mit Lachswürfel, Lime  e und Ingwer

 CHF 19.50

H AU P T S P E I S EN

PA STA M I T  M U S C HE L N 
Casarecce mit Venusmuscheln, Knoblauch, Cherrytomaten und Olivenöl

Vorspeise: CHF 18.50 // Hauptgang: CHF 35.00

C RE V E T T E N IM BA CK T EI G
serviert mit Tagliatelle an einer Curry-Kokossauce

verfeinert mit Erdnüssen, Koriander und Gemüsejulienne

 CHF 39.00

COZZ E 
Miesmuscheln im Weisswein-Gemüsesud

Vorspeise: CHF 18.90 // Hauptgang: CHF 35.00

GEG R I L LT ES S C HW ERT FI S C HST EA K
auf geschmortem Fenchel, Safranaioli und Kartoff elstroh

CHF 39.00

Venusmuscheln = Italien, Miesmuscheln = Niederlande, Creve  en = Vietnam, Schwer  isch = Italien, Lachs = Norwegen, 

Krabben = Indonesien Calamares = Spanien


