allelahreszeiten.




Herzlich willkommen

Unser gesamtes Team verschreibt sich einer
ehrlichen, saisonalen und kreativen Kiche.
Regionale Lieferanten, zu denen wir lang-
jahrige Beziehungen pflegen, versorgen uns
mit frischen, heimischen Lebensmitteln.

Hochwertige Zutaten, verfeinert mit
Raffinesse, K6nnen und Fantasie - so
wird Essen zum Hochgenuss. Und fir die
unvergesslichen Momente sorgt der
traumhafte Blick iber den Bodensee.

Herzlich, Ihr Reto Eppenberger




"~ Wir freuven
uns auf Sie!




Kulinarik und Anlasse 2024

Jan. Cordon bleu S.6 Mai.—Aug. Ganze Fische S.22
Jan. Meeresfrichte S.7 Sept. Pfifferlinge S.23
Feb. Rutishauser Rind S.8 Sept.—Dez. Chalet Fischerhaus S.24
Feb. Valentinstag S.9 Sept./Okt. Oktoberfest S.25
Feb. Chretzer S.10 Sept./Okt. Thurgaver Apfel S.26
Feb./Mdrz Alles vom Knochen  S.11 Okt. Meeresfruchte S.27
Marz Cordon bleu S.12 Okt. Kalbsmetzgete S.28
Marz/April Ostern S.13 Okt./Nov. Wein-Grossflaschen .29
April Muscheln S.14  Okt/Nov. Wild-Wochen S.30
April Wein-Grossflaschen S.15  Nov./Dez. Fondue chinoise S.31
April/Mai  Salzwasserfische S.16

Mai Muttertag S.17

Mai Pfingsten S.18  Weihnachtsfeiern S.32
Mai/luni  Fisch und fertig S.19  Events .33
Mai/luni ~ Spargelzeit S.20 Wine-Tasting S.34
JuniJuli Chretzer S.21 Auslese.ch - Online-Weinshop S.35
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O
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Immer gut informiert!

Folgen Sie uns auf Social Media -

es lohnt sich. Es erwarten Sie exklusive
Einblicke in unsere Kiche, traumhafte
Ausblicke von Restaurant und Biergarten
sowie die neusten Informationen Gber
unsere Events und Menus.

Wir freuen uns, wenn Sie uns auf Facebook und Instagram
folgen, liken, kommentieren und eigene Bilder teilen.
Melden Sie sich gleich fiir unseren Newsletter an,

damit Sie immer auf dem Laufenden sind.




4. bis 17. Januvar 2024

Cordon bleu v

Leckeres Fleisch in Kombination
mit zartschmelzendem Kase,
verpackt in knuspriger Panade.
Und das Beste: Sie bestimmen
die Zutaten. Ganz nach lhrem
Geschmack. Wahlen Sie aus
verschiedenen Fleisch- und
Kadsesorten lhre Favoriten.

Poulet, Schwein oder Kalb? Emmentaler,
Appenzeller-Bergkase oder doch Mozzarella?

6

DAZV €IN KNACKI4ER RIESLING









Ay 14. Februar 2024

ROMANTISCHE STIMMUNG .
BEI KERZENSCHEIN UND RoSEN 4 Valentinstag

Verwoéhnen Sie lhren Gaumen
zum Valentinstag mit einem Meno
in stimmungsvoller Atmosphare.
Verbringen Sie romantische
Stunden mit leichten,
aromatischen Leckereien.

Das Menii wird begleitet von einem Apéro,
Weinen nach Wunsch und einem Kaffee
zum Abschluss.




15. bis 28. Februar 2024

Chretzer v

Ein absoluter Leckerbissen:

Der Chretzer ist die Spezialitat in
unserer Region. Geniessen Sie
den leckeren Fisch a discrétion

mit hausgemachter Sauce tartare.

Der Chretzer, auch Flussbarsch oder Egli
genannt, ist ein typischer Raubfisch im
Bodensee.

10

K G4ROSSE AVSWAHL
KoSTLICHER BoDENSEE-WEINE
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29. Marz bis 1. April 2024

Ostern

Ostern wie zu Grossmutters Zeiten.
Mit lhren Gasten sitzen Sie an
einer festlich gedeckten Tafel.
Geniessen Sie zartes Lamm und
weitere Spezialitaten.

Feiern Sie Ostern bei uns und erleben
Sie gemeinsame gemiitliche Stunden mit
Ihren Liebsten.

13



4. bis 17. April 2024

Muscheln s

Eine frische Meeresbrise auf dem
Teller. Feine Muscheln, frisch

von Bianchi, in diversen Variationen.

Ob roh oder gegart, kombiniert
mit einem kostlichen Weisswein
oder einem edlen Champagner.

Comestibles-Lieferant Bianchi hat seine
Kontakte spielen lassen und fiir Sie die
besten Meeresfriichte aus nachhaltig
arbeitenden Regionen gefunden.

14

AVSTERN UND (HAMPAGNER:
DER 4OURMET-KLASSIKER









12. Mai 2024

EINE AVFMERKSAMKEIT
FUR JEDE MUTTER

Muttertag

Mami ist die Beste! Verwéhnen
Sie lhre Mutter zu ihrem
Ehrentag mit einem raffinierten
Viergangmenu. Verbringen

Sie schone Stunden gemeinsam
mit lhren Liebsten und lassen
Sie lhren Gaumen verwohnen.

Starten Sie mit einem schonen
Glas Champagner.

17



19./20. Mai 2024

Pfingsten

Wir feiern das Pfingstwochenende
mit leckeren Pilzgerichten.

In Kombination mit Spargel oder
Fleisch entfalten Pilze ihren aroma-
tischen Geschmack. Lassen Sie sich
unsere Pilzvariationen schmecken.

Ob Pfifferling, Champignon oder Morchel —
Pilze sind nicht nur vielseitig einsetzbar, sondern
haben auch einen unnachahmlichen, feinen
Geschmack.

18










HERVORRAGEND DAZV:
THURGAVER WEINE

20. Juni bis 5. Juli 2024

we Chretzer

Ein absoluter Leckerbissen:

Der Chretzer ist die Spezialitit in
unserer Region. Geniessen Sie
den leckeren Fisch a discrétion
mit hausgemachter Sauce tartare.

Der Chretzer, auch Flussbarsch oder Egli

genannt, ist ein typischer Raubfisch im
Bodensee.

21



Mai bis August 2024

Ganze Fische ="

Lassen Sie sich an warmen Sommer-
tagen einen Leckerbissen aus

dem kihlen Nass schmecken. Ob
Schweizer Alpenzander, Bodensee-
Hecht, Wolfsbarsch oder Dorade.
Geniessen Sie unsere leichten,
sommerlich frischen Fischgerichte.

Fisch macht schlau. Die darin enthaltenen
Omega-3-Fettsauren helfen dem Kurzzeit-
gedachtnis auf die Spriinge.

22

BEGLEITET VoN UNSEREM
WEINGUT DES MONATS



~ 5.bis 18. September 2024







Oktoberfest
im Biergarten

Dieses traditionelle Bierfest
feiern wir mit Tracht und
volkstumlicher Musik.

FUr den Hunger gibt es das
passende kulinarische Angebot.







PERFEKT KOMBINIERT MIT EINEM
MINERALISCHEN (HARDONNAY

3. bis 16. Oktober 2024

we Meeresfruchte

Salzige Meeresluft weht lhnen

bei uns um die Nase. Meeresfriuchte
sind lecker und gesund, da sie
voller Eiweiss stecken und dazu
fettarm sind. Geniessen Sie das
Beste, was Neptun zu bieten hat.

Comestibles-Lieferant Bianchi hat seine
Kontakte spielen lassen und fiir Sie die
besten Meeresfriichte aus nachhaltig
arbeitenden Regionen gefunden.
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17. bis 23. Oktober 2024

Kalbsmetzgete =

Lassen Sie sich das Beste vom
Kalb schmecken. Bei der
Kalbsmetzgete zaubern wir aus
allen Teilen des Tieres feinste
Gerichte fir Sie.

Kalbfleisch ist sehr fettarm und feinfaserig.
Richtig zubereitet bleibt das Fleisch
saftig und zart. Hinzu kommt auch, dass

es gut bekdmmlich ist. . DAZV EIN KNACKIGER
ROTER AUS DER TosKANA
28 oDER DEM BORDEAUX










21. November bis 27. Dezember 2024

" Fondue chinoise

Lassen Sie sich ein feines Metzger-
Chinoise a discrétion mit
verschiedensten Fleischsorten in
Top-Qualitiat schmecken.

Wir beziehen alle Fleischsorten direkt von
der Metzgerei Blatter in Mettlen.

Geniessen Sie die saftigen Fleischleckerbissen
auch als Menii mit Niisslisalat und
Schoggichiiechli.

WEIN-DE4USTATION VoN
UNSEREM oNLINE-SHOP AVSLESE.(H 31



1 % .Z}ikai"

fWethnachtsfelern

Ihre Welhnachtsfeler in den
besten Handen: Gerne tichten
.wir Ihren Festtagsanlass aus. .
Ste geniessen gutes’ Essen in o meg o
gemdutlicher Atmosphare it P
Ihrer Familie, Ihren Kollegen -
oder Veremsfreunden

Achtung: Denken Sle bltte fruhzemg daran
Ihquelhnachtsfeler bei.uns 2u buchen




Events im Fischerhaus

Unter freiem Himmel bei der
WUBA-Party tanzen, am National-
feiertag Schweizer Spezialitaten
geniessen, das grosste Feuerwerk der
Region am Fantastical bestaunen
oder an Silvester ins neue Jahr
hineinfeiern. Wir haben die
besten Pldtze fir Sie reserviert.

Wissen, was lauft? Melden Sie sich
einfach flr unseren Newsletter an!

33



. . .« PROBIEREN SIE EINE
Wine-Tasting - WUNDERBARE
. AUSWAHL AN WEINEN

Exklusive Weinproben im Restaurant
Fischerhaus: Degustieren Sie
spezielle Weine und lassen Sie sich
von unseren Profis beraten.

Alle Termine und wunderbare Weine finden Sie
auf unserem Online-Weinshop auslese.ch!
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A % wahlt - im Weinshop «Auslese»
\ S 9rhﬂlten Sie die besten Weine,

Nisii~-spezielles Zubehér oder auch
Gutscheine zum Verschenken.

Sie finden hier fiir jeden Anlass den passenden Tropfen:
vom geschmackvollen Wein fiirs Dinner bis hin zum ausser-

- gewahnlichen Spitzenwein fiir ganz besondere Anlasse.
‘D*=."‘.'V\ v [=]3! =]
&> 4 R

www.auslese.ch [E]sae:




gut-werbung.ch

Mochten Sie einen wichtigen Anlass gross feiern?
Wir tbernehmen die Organisation - ganz nach lhren Winschen.
Hochzeiten, Geburtstage, Firmenjubilden, Motto-Partys oder Business-Meetings —
Ihre Anlasse werden bei uns zum Erfolg. T +41 71 688 18 77, info@fischerhaus.ch

MENVVORSCHLAGE

Restaurant Fischerhaus - Promenadenstrasse 52 - 8280 Kreuzlingen =~ www.fischerhaus.ch



