T0 GRILL
FISCHERHAUS

Intensive Réstaromen und feines Fleisch, das auf der Zunge zergeht. Das Rind

fiir die Grillwochen ist von hochster Thurgauer Fleischqualitiat. Es stammt aus der Zucht
von Pfusi, unserem Freund des Hauses, vom Hof Grund in Scherzingen. Fachminnisch zerlegt
von der Metzgerei Wattinger in Altnau kreieren wir aus den verschiedenen Stiicken

dieses Qualitatsfleisches schmackhafte Grillgerichte fiir Sie.



RUTISHAUSER RIND

VORSPEISEN

WARMER RINDERZUNGENSALAT
Senf / Silberzwiebel / Mais
CHF 14.50

RINDER CARPACCIO

Parmesan / Rucola / Balsamico

CHF 23.00
HAUPTGANG

T-BONE STEAK (s00g - 800g)

Marktgemiise / Krauter fries / Pfeffer
Ab CHF 75.00 (500g) je weitere 100g + 15.-

RINDSFILET (200g)

Marktgemiise / Krauter fries / Pfeffer
CHF 69.00

RIB EYE STEAK (300g)

Marktgemiise / Krauter fries / Pfeffer
CHF 62.00

PAILLARD VOM RIND

Marktgemiise / Krauter fries / Pfeffer
CHF 47.00

RINDSKINNBAGGLI

Portwein / Sellerie / Wildkriuter
CHF 44.00

SALSICCIA VOM RIND

Rigatoni / Parmesan / Fenchel

CHF 36.00

RINDER LEBER

Balsamico / Zwiebel / Kartoffel

CHF 34.00

* Premium-Rindfleisch von unserem Hausfreund Pfusi, aus Scherzingen,

das Gemise beziehen wir von der Gem{se Zentrale in Tagerwilen oder von unserem Bauern Richi Ammann aus der Sommeri



