TRANCHIEREN AM TISCH

IM FISCHERHAUS

VORSPEISEN

GEBEIZTER LACHS

Bao Bun | eingeles Gemiise | Honig-Senfsauce

CHF 21.50

HAUPTSPEISEN

CHATEAU BRIAND FUR 2 PERSONEN

sous Vide gegart | 400g
CHF 60.00 pro Person

LAMMRACK

rosa gebraten| 180g
CHF 48.00

RIB EYE VOM RIND

von unserem Lavasteingrill | 300g

CHF 59.00

THURGAUER APFELSCHWEINSTEAK

von unserem Lavasteingrill | 180g

CHF 36.00

KALBS RIB EYE

von unserem Lavasteingrill | 200g

CHF 57.00

dazu servieren wir Rostgemiise und eine Ofenkartoffel mit Fischerhaus Coleslaw mit Krauteraioli

Deklaration: Kalb, Schwein - Schweiz; Lamm - UK; Rind - Argentinien; Lachs - Norwegen;

Gemise; GZT Tagerwilen und Bauer Ammann aus der Sommeri



