


0b Hochzeit, Sommerfest,
Jubildum oder Weihnachtsfeier - wir &
? e sorgen dafiir, dass Ihr Anlass unvergesslich wird. e "
)‘-"\\‘,\ 2 o o 0b Apéro, Grillbuffet oder opulentes Festmahl: Wir ge-
g = e stalten [hr Menii mit Sorgfalt, Kreativitdt und Liebe zum Detail. &

Dabei passen wir uns ganz Ihren Wiinschen an. Elegant, modern

oder naturverliebt. Kleiner Anlass im engen Kreis oder grosses

Fest mit vielen Gasten. Draussen unter freiem Himmel oder
stilvoll in einer aussergewdhnlichen Location.

Gemeinsam schaffen wir das perfekte Menii in der
perfekten Umgebung - damit Sie Ihren Moment
ginfach geniessen kiinnen.

Beispielabbildhngen



Willkommen zu unserer Catering-Mappe

Ihr Fest. [hre Wunschlocation.

Schon, dass Sie unsere Meniiideen entdecken.
Damit Sie sich zurechtfinden, hier die wichtigsten Informationen in Kiirze:

Die angegebenen Preise sind «Do-it-yourself-Preise» (Abholpreise)
Sie holen die Speisen direkt in unserer Produktionskiiche an der Konstanzerstrasse 18
in Kreuzlingen ab. So profitieren Sie vom giinstigsten Preis. Auf Wunsch ergénzen sie lhr Catering
flexibel mit zusatzlichen Leistungen wie Lieferung, Zubereitung vor Ort wie es die Gegebenheiten
zulassen, Speise- und Getrankeservice, Auf- und Abbau, Technik oder Dekoration.

Meniivorschlage aus der kreativen Kiiche unseres Teams
Die Gerichte eignen sich besonders fiir Gruppen ab 20 Personen und richten sich nach Saison
und regionalem Angebot. Bei Zutaten, die ausserhalb der tblichen Verfligbarkeit liegen,
kénnen sich Preiseanpassungen ergeben.

Sie stellen Ihr Menii ganz individuell zusammen
Kombinieren sie einzelne Gange aus unseren Vorschlagen oder teilen sie uns lhre eigenen Ideen mit. Wir
erstellen daraus gerne ein personliches Menliangebot zum Komplettpreis.

Und wabhlen die passenden Getranke
Gerne erganzen wir [hren Anlass mit passenden Getranken — von ausgewdahlten Qualitatsweinen (iber
Barbetrieb bis zu alkoholfreien Getranken. Wir beraten sie gerne.

Alle Preise auf unserer Speise-, Getranke- und Bankettkarte sind in Schweizer Franken
angegeben und enthalten 8,1 Prozent Mehrwertsteuer.

Da sich die Mérkte aktuell stark verdndern, kann es auch in der Gastronomie zu Preisanpassungen kommen.
Diese hédngen von der Entwicklung der Rohstoffpreise, der Energiepreise sowie der Lohnkosten ab.
Preisstand: Januar 2026. Herzlichen Dank ftir Ihr Verstandnis.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude beim Durchstébern unserer Meniivorschldage
und freuen uns bereits jetzt auf lhre Kontaktaufnahme.

Mit herzlichen Griissen
lhr Gastgeber Reto Eppenberger und Team

catenfng,

FISCHERHAUS




Beispiel

sommerfest

Ob Firmenfest oder Geburtstag im Garten — wir sorgen fiir den passenden
kulinarischen Rahmen und machen Ihr Fest unter freiem Himmel
zu einem entspannten Genussmoment.

Denken sie rechtzeitig an eine passende Schlechtwetter-Alternative.

Zur Begriissung:
Apéro und kleine Happchen
Apéro-Lollys geflillt mit
Rauchlachs und Frischkase | Appenzeller Bergkése und Rohschinken | Frischkase und Pilzen

*

Pikantes Rindstartar auf Toastbrot

Vorspeisenbuffet
Italienischer Burrata mit frischer Mango,
Cherrytomaten und Basilikumpesto
*

Pilzcarpaccio an Senfdressing
mit Pecorino und Butterbrosel

*

Mango-Kokos-Kaltschale
Roasted-Beef-Carpaccio mit Zitronendressing,
Rucola und Grana Padano

Grillbuffet
Diverse Grilladen nach Wahl (Schweinefilet, Pouletbrust, Chiliwiirstli, usw.)
mit Krauterbutter, Toskanakartoffeln und bis zu fiinf Salatvariationen

Desserts im Glasli
Dessertbuffet mit Panna Cotta, Mousse au Chocolat,
Fruchtsalat, Kasesticks etc.

«Do-it-yourself-Preis»
98.— pro Person




Beispiel

Vereinsfest

Fondue Chinoise, frisches Salatbuffet oder ein serviertes Menii —
wir gestalten das Angebot so, dass es perfekt zu lhrem Budget passt.

Menii

Salatbuffet - 5erlei
Je nach Saison z. B. mit Karotte, Gurke, Randen, Mais, Blattsalat,
Croutons, Kerne, Haus- und Frenchdressing & Papavero rustic Brot
*
Pouletgeschnetzeltes Stroganoff «Fischerhaus»,
mit mediterranem Gemiise,
Pasta oder Reis
*
Dessert a discrétion:
Hausgemachtes Tiramisu

«Do-it-yourself-Preis»
49.— pro Person

Fondue Chinoise

Nisslisalat (je nach Saison)
an Hausdressing mit Speck, gehacktem Ei und Croutons
Fondue Chinoise
vom Rind, Poulet, Schwein und Pferd (200 g pro Person)
mit vier Saucenvarianten,
Pasta, Toscanakartoffeln, Reis,
verschiedenem Gemiise und Essiggemiise

*

Lauwarmer Schoggikuchen mit Vanilleeis

«Do-it-yourself-Preis»
69.— pro Person

Beispielabbildungen



Beispiel

Hochzeit

Ganz gleich, wie viele Gange Sie sich wiinschen —
unser Kiichenteam (iberrascht Sie mit kreativen Mentiideen.

6-Gang-Menii

Vitello Forello
Kalbfleisch mit Raucherforellencréme und Kapern
Burrata
mit Mango, Tomate und Basilikumpesto
Thai-Kokoseintopf
mit Ingwer, Chili und Chinakohl
Rindsfilet
medium gebraten an Rosmarinjus
mit aisonalem Marktgemiise und Rostkartoffel
Kaseplatte
mit Hart-, Halbhart- und Weichkase
aus der Region und dem nahem Ausland
Dessertvariationen
im Glasli serviert oder als Biiffet —
fruchtig, siss, créemig

«Do-it-yourself-Preis»
115.— pro Person




Beispiel

Pastaplausch

Einfach. Aber richtig gut!

Salatteller
mit frischen Marktsalaten, Cro(itons, Kernen,
Haus- oder Frenchsauce
*
Genuss aus dem Pastatopf:
Wabhle eine Pasta deiner Wahl und 3 Saucen

Hausgemachte Pasta wie Casarecce oder
Spaghetti, Rigatoni, Hornli, usw. und
G'Hackets, Tomatensauce, Sauce Bolognese, Champignonrahmsauce,
Basilikum Pesto, Cinque-Pi-Sauce und Speckrahmsauce
Dessert im Glasli (1Stk/Pers)
Panna Cotta mit Fruchtcoulis

«Do-it-yourself-Preis»
42.50 pro Person




Kombinieren Sie selbst

Ihr personliches Wunschmentl

Apéro kalt

* Diverse Canapés (Lachs, Tartar, Hummus, Frischkdse, Salami, Serrano etc.) 3.90/Stk.
* Mini-Brotli (Lachs, Tartar, Hummus, Frischkase, Salami, Serrano etc.) 5.20/Stk.
* Antipasti-Spiessli (Oliven, Mediterranes Gemiise, etc.) 4.30/Stk.
* Tomaten-Mozzarella-Spiessli 2.80/Stk.
* Gemiisesticks und Dipps 3.50/Stk.
* Party-Brote (Kase, Salami, Schinken Tomaten-Mozzarella, Ei) Empfehlung fiir 6 Personen  45.00/Stk.
Apéro warm

* Diverse Apéro-Geback (Schinkengipfeli, Kasechlechli, usw. 3.50/Stk.
* Pouletspiessli 5.90/Stk.
* Meatballs an pikanter Tomatensauce 3.90/Stk.
* Hausgemacht Miniburger 6.50/Stk.
* Kleines Weisswein-Krauterstppli 2.90/Stk.

Vorspeisen kalt

* |talienischer Burrata mit Rostgemiise an Basilikumdressing mit Butterbrosel 14.90/Pers.
* Roasted Beefcarpaccio mit Petersiliendressing, Rucola und Pecorino 19.50/Pers.
* Hausgebeizter Lachs an Wasabidressing mit frischem Mangosalat 19.00/Pers.
* Pilzcarpaccio an Senfdressing mit Pankocrunch, frischen Krautern und Pecorino 14.80/Pers.

Vorspeisen warm oder Zwischengerichte
* «Casarecce Fischerhaus», hausgemachte Pasta mit rosa gebratenen Rinderfiletstreifen

an feiner Paprikarahmsauce mit Essiggurken, Peperoni und Champignons 21.50/Pers.
* Hausgemachte Pasta an Zitronenrahm mit Garnelen ab 16.50/Pers.

Hauptgange Fisch (stark von den Gegebenheiten vor Ort abhangig)

* Gebratenes Saiblingsfilet mit Ratatouille und Rostkartoffeln 34.00/Pers.
* Sautiertes Felchenfilet an Beurre blanc mit Marktgemiise und Kartoffelstampf 36.00/Pers.
* Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Weissweinrisotto und Krauterdl 35.00/Pers.

Hauptgdnge Fleisch
* Im Ofen geschmorter Rindsbraten an italienischer Zwiebelbratensauce

mit gerdsteter Paprika und Rostikroketten 35.50/Pers.
* Medium grilliertes Filet vom argentinischen Rind mit Jus,

Marktgemiise und Toscana Kartoffeln 48.00/Pers.
* Schweinsfiletmedaillons im Bresaolamantel

mit Thymianjus, knackigem Saisongemiise mit Kauterpolenta 35.50/Pers.
* Sanft geschmorte Rindskopfbackli

mit geschmorter Karotte und Kartoffelstampf 39.50/Pers.
* Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce

mit Marktgemiise und Rostikroketten 42.00/Pers.

* Geschmorter Kalbsbraten an Rotweinjus
mit Ratatouille dazu Rostkartoffeln 43.00/Pers.




Hauptgange vegetarisch
* Hausgemachte Pasta, geschwenkt in Tomatenbutter mit frischen Krautern

und Pankobrosel 26.00/Pers.
Auf Wunsch verfeinert:
mit Triiffel6l parfiimiert, dazu geréstete Pinienkerne und frisch geriebener Pecorino 2.00/Pers.
* Veganes Gemisecurry mit Kokos, Chili und Limette, dazu schwarzer Venere-Reis

und gerdstete Erdniisse 26.00/Pers.

Buffets nach lhrem Wunsch

Aperobuffet, Vorspeisenbuffet, Grillbuffet, Pastabuffet und Dessertbuffet a.A.
Platten/Tavolata
* Salatschiisseln nach Gusto a.A.
* Antipasti (Platten mit Oliven, Serano Schinken, Kése, Salami etc.) a.A.
* Metzgerplatten (Rind-, Schweine- und Kalbfleisch, Lamm, Poulet, Wiirstli, Hamburgerli)

mit Krauterbutter und passenden Saucen a.A.
* Pastabuffet (hausgemachte Pasta und drei Saucenvarianten) a.A.
* Dessertbuffet — siiss, crémig, gefroren und fruchtig a.A.
Specials
* Fondue Chinoise ab 42.00/Pers.
* Tischgrill ab 42.00/Pers.
Beilagen
* Kartoffelgratin 5.50/Pers.
* Kartoffelstock 5.50/Pers.
* Butterniideli 5.50/Pers.
* Knopfli 5.50/Pers.
* Reis 5.50/Pers.
Gemiise
* Riebli, Blumenkohl, Spinat, Kohlrabli, Bohnen, Rotkraut, Rosenkohl, Tomaten gedampft ~ 5.00/Pers.
* Mischgemise 5.00/Pers.
* Bohnenbiindli mit Speck (2 Stlick pro Person) 6.50/Pers.
* Grillgemise 5.50/Pers.
Desserts
* |m Glasli: Fruchtsalat, Gebrannte Créme, Tiramisu, Mousse au Chocolat, Panna Cotta ab 5.50/Stk.
* Cremeschnitte, Biskuitrolle, Zitronencake, Brownie ab 9.50/Stk.
Brote
* Ruchbrot 2.50/Pers.
* Papavero rustic 3.50/Pers.
* Hotelbrotli gemischt 3.00/Pers.
* hausgemachtes Foccacia Fischerhaus 3.50/Pers.

* Butter 1.50/Pers.







Deklaration

Unsere Lieferanten

Gemiisezentrale Tagerwilen
Gemlise, Milch, Eier (CH)
Bauer Amman aus der Sommeri
Gemiise, Milch, Eier (CH)
Hausgemachtes Brot
(CH)
Blatter Metzgerei
Rindstatar (CH), Rinderhack (CH), Schweinefilet (CH) , Kalbsgeschnetzeltes und
Braten (CH), Speck (CH), Rindsvoressen (CH), Rindsfilet (AR), Rindsfiletstreifen (AR),
Beef Carpaccio (AR), Hirsch (NZL), Pferd (URY), Pollo fino (CH),
Pouletgeschnetzeltes (CH), Kalbsfischli (CH)
Bianchi
Egli (FAO 04/05/27 Wildfang, DE), Saibling (Aquakultur Zucht, ISL),

Lachs (Aquakultur Zucht, NOR), Crevetten (FAO 41 Atlantic Southwest Wildfang, AR),
Felchenfilet (FAO 05 Europe Wildfang, CH), Zanderfilet (FAO 04/05 Europe/Asia Wildfang, RUS),
Tuna (FAO 61/71/77 Wildfang, VNM), Steinbutt (Aquakultur Zucht, ESP),
Seeteufel (FAO 27 Atlantic Northeast Wildfang, ISL), Seezunge (Aquakultur Zucht, ISL),
Hummer (FAO 21 Atlantic Northwest Wildfang, USA),
gerducherte Forelle (Aquakultur Zucht, DNK), Burrata (IT)

Tomela Hofglace
Rahmglace (CH), Sorbet (CH)

Transgourmet
Trockenlager

Haben Sie eine Allergie oder Intoleranz?
Bitte sprechen Sie uns an, wenn Sie eine Lebensmittelallergie haben oder
Informationen zu Zutaten in unseren Gerichten haben wollen,
die Allergene auslsen konnen.







Unsere Partner

Locations und Empfenlungen

Apollo Kulturhaus und Eventlocation
Geeignet fiir samtliche Anlasse ausser reine Outdoor-Events

Platz Stehplatze fiir bis zu 300 Personen
Bestuhlung flir bis zu 150 Personen
Grundausstattung  Technik inkl.

Optional Biihne, Garderobe, Bar

zukunft@apollokreuzlingen.ch

Schloss Girsberg

Geeignet fir samtliche Anlasse

Platz: Stehpléatze fiir bis zu 150 Personen
Bestuhlung fur bis zu 80 Personen
Grundausstattung  Technik inkl.

Optional Garten

info@schloss-girsberg.ch

Dreispitz Kulturzentrum

Geeignet fiir
Platz
Bestuhlung
Optional

Weitere Adressen

e Eissporthalle <Bodenseearena», Kreuzlingen
Zelglihof, Ermatingen

Villa Felber, Ermatingen

e Trompeterschlossle, Tagerwilen

u.v.m.

samtliche Anlasse

Stehplatze fiir bis zu 400 Personen
flir bis zu 250 Personen

Blihne, Garderobe, Kiiche, Bar

linda.braun@kreuzlingen.ch
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Unsere Preise

Preisibersicht

Unsere Meniipreise sind «Do-it-yourself-Preise»
Sie holen die Speisen direkt in unserer Catering-Kiiche in Kreuzlingen ab.
Damit haben Sie den absolut giinstigsten Preis und kénnen je nach Anspruch
und Wunsch weitere Services dazubuchen.

Koordination lhres Anlasses
Mindestkoordination 150.— Pauschal initial,
jede weitere Stunde 90.—

Lieferung
Lieferung und Abholung inkl. Fahrzeug und Fahrer bis 10 km, 65.— pro Fahrt.
Weitere km nach Aufwand 2.-/km.

Miete
Besteck, Geschirr, Glaser, Tischwasche, Dekoration etc. nach Wunsch und Aufwand.

Auf- und Abbau
Auf- und Abbau, Eindecken, Kiicheneinrichtung, inkl. Anfahrtsweg,
Material verraumen etc. nach Aufwand.

Technik
Lichttechnik und Tontechnik auf Ihre Wiinsche und Ihren Anlass zugeschnitten,
nach Aufwand.

Service vor Ort
Kiichencrew zum Fertigen und Anrichten Ihrer Génge,
Servicecrew flir Speisen- und Getranke:

Fischerhaus Catering, Leitung (je Service & Kiiche)
90.—/ Std.

Fischerhaus Catering, Fachkraft (je Service & Kiiche)
80.— / Std.

Hilfskraft Service und Kiiche
70.—/ Std.

Erfahrungsgemdss rechnen wir mit je (Kiiche / Service) einer Fachkraft pro 15 Gésten.

Bar- und Getrankeangebot
Wir erstellen Thnen ein individuelles Angebot fiir Ihr Menii und Ihre Wiinsche.
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Restaurant Fischerhaus - Promenadenstrasse 52 - 8280 Kreuzlingen - fischerhaus.ch
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