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Wir heissen Sie herzlich willkommen bei uns am schönsten 
Platz am Bodensee. Nachfolgend möchten wir Ihnen einen 
Überblick über unser Angebot im Chalet geben.

Ich wünsche Ihnen im Namen des gesamten Chalet-Teams 
einen wunderschönen Aufenthalt im Chalet Fischerhaus.

Ihr Reto Eppenberger und Team

Gerne akzeptieren wir Kreditkarten (EC, Master, Visa oder 
Postcard), Euro sowie Fischerhaus-Geschenkgutscheine.

Gerne nehmen wir für Gruppen ab 10 Personen im CHALET,
Reservationen über info@fischerhaus.ch entgegen. 

Foodwaste: Ein Drittel aller Lebensmittel wird weggeworfen. 
Deshalb haben wir unsere Portionen bei den Beilagen angepasst. 
Gerne bringen wir Ihnen auf Wunsch einen Nachschlag.

Das Projekt «Wasser für Wasser» unterstützen wir jährlich mit CHF 
1500.–. Aus diesem Grund kostet bei uns auch das Hahnenwasser, 
dieser Betrag geht direkt an dieses tolle Projekt.

Für allfällige Allergien hilft Dir unser Team gerne weiter.

Unser Brot stammt ausschliesslich aus Schweizer Produktion

SEHR GEEHRTE GÄSTE

GOOD TO KNOW





Flammkuchen 
„Elsässer“: Sauerrahm | Speck | Zwiebeln 16.90 
Vegi: Sauerrahm | Gemüse | Zwiebeln 16.90

ZUM TEILE ODER ZUM APÉRO

Grüenfuetter 8.50
Haus - oder Frenchdressing

Gemischtsfuetter 9.80
Haus - oder Frenchdressing 

Chalet Salat 14.80
Nüsslisalat | Speck | gehacktes Ei | Croutons

Riesling-Kräutercrème 12.80
Riesling | Gartenkräuter | Croutons

FÜR DE AHFANG

USSEM SUPPETOPF

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive MWST

Spätzlipfanne 27.80
Hausgemachte Spätzli | Speck | Bergkäse | Röstzwiebeln

G‘Hackets und Hörnli 27.80
Hörnli | Rindshackfleisch | Bergkäse | Apfelmues

URIGE KLASSIKER





Chalet Käse-Fondue à discrétion von und mit Beer-Käserei 
Würzig und mit Knoblauch. (Eine Sorte pro Tisch)  36.00

Klassischi „Huusmischig“ | 3erlei Pfeffer | Tomaten | feurig mit Chili |
„Provencale“ mit frischen Kräutern | Pilzlimischung
Trüffel mit Ufpriis  +7.50

Beilagen nach Wunsch 
Brot | Essiggemüse | inklusive
Gschwellti | Gemüse | Öpfel & Bire jeweils  +3.50
Kirsch, Pflümli oder Birnenbrand  +3.50

FONDUE PLAUSCH

Alle Preise verstehen sich pro Person und in CHF inklusive MWST

FONDUE DEGUSTATION

Du willst Dich nicht entscheiden?  42.00
Wähle 3 verschiedene Fonduevarianten von oben 
(Trüffel mit Ufrpiis)





Käserei Beer meets Metzgerei Blatter 

Tischgrill à discrétion  72.00

3erlei Raclette:  Nature | Pfeffer | Chili
Fleischsorten:  Rinderhuft | Schweinsnierstück | Mais-Poulet 
 Würschtli | Speck
auf Wunsch: Hirsch, Pferd
dazu:   Gemüse | Essiggemüse | Gschwellti | Pilzli
 3erlei Saucen & Kräuterbutter

Top-Spin: Kalbfleisch 100gr / Portion  12.80

TISCHGRILL MIT RACLETTE

Alle Preise verstehen sich pro Person und in CHF inklusive MWST





Kugel Glace 4.20
Vanille, Schoggi, Kaffee, Haselnuss mit Schoggi-Splittern, 
Thurgauer Mürbel-Caramel, Joghurt-Waldbeere

Kugel Sorbet 4.20
Erdbeere, Zitrone, Mango

Portion Rahm 1.90
 

Lauwarmes Schoggichüechli (15 min) 14.80
mit Joghurt-Waldbeer 

Zwetschgenkompott 12.80
mit Vanilleglace 

Marillenknödel 12.80
mit Vanillesauce und Zimtzuckerbrösel

HOFGLACE VON TOMELA

SÜSSIGKEITEN 

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive MWST

ODER ES SCHNÄPSLI

Shötli   2 cl 5.00

Feigling |Berliner Luft |Saurer Apfel |Appenzeller| 
Jägermeister | Heuschnaps | Sambuca | Röteli |
Frangelico| Vodka rot





Café Crème 4.50

Espresso 4.50

Schale 4.50

Doppelter Espresso 5.90

Cappuccino 5.90

Latte macchiato  5.90

Kafi Fertig Obstler 40% 2 cl    7.90

Kafi Lutz Zwetschgen 40% 2 cl    7.90

Heisse Schoggi 4.90

Heisse Ovi 4.90

Tee 4.50
Schwarz |Pfefferminze | Früchte | Kamille | Grün | Hagebutte |Eisen-
kraut | Lindenblüte

Tee mit Rum  40% 2 cl   7.90

Holdrio Zwetschgen   40% 2 cl   7.90

Jägertee      7.90

Glühwein      7.90

Rumpunsch  40% 2 cl   7.90 

Hexenpunsch  40% 2 cl   7.90

KAFFEE

WARME GETRÄNKE

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive MWST





Winterspecial   11.90

Cüpli Prosecco  0,1 l 8.90 

Champagner Laurent Perrier brut  0,1 l 15.90

Aperitiff - Sprizz  0,2 l 11.50

Hugo  0,2 l 11.50

Martini Bianco 15% 4 cl 7.50

Campari 23% 4 cl 7.50 

Campari Orange 23% 4 cl 8.90

Grappa, Monpra di Barbera 40% 2 cl 7.50

Alte Williams-Birne 41% 2 cl 6.90 

Averna 32% 2 cl 5.50

Ramazotti 32% 2 cl 5.50

Baileys 32% 2 cl 5.50

Shötli 
Feigling |Berliner Luft |Saurer Apfel |Appenzeller| 
Jägermeister | Heuschnaps | Sambuca | Röteli |
Frangelico | Vodka rot  2 cl 5.00

APERITIF

DIGESTIF

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive MWST





ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Mineralwasser mit/ohne 0,3 l 4.50
 0,5 l 6.20

Zitro 0,3 l 4.50
 0,5 l 6.20

Shorley 0,3 l 4.50
 0,5 l 6.20

Johannisbeerschorle 0,3 l 4.50
 0,5 l 6.20

Coca-Cola 0,3 l 4.50
 0,5 l 6.20

Coca-Cola Zero 0,3 l 4.50
 0,5 l 6.20

Orangina 0,3 l 4.50
 0,5 l 6.20

Rivella 0,3 l 4.50
 0,5 l 6.20

Spezi 0,3 l 4.50
 0,5 l 6.20

Schweppes 0,2 l 4.80
Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale

Orangensaft 0,2 l 4.80

Red Bull (Dose) 0,2 l 6.90

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive MWST





AUS DER FLOSCH

Cuba Libre 40% 4 cl 12.50

Bacardi Cola, weiss 40% 4 cl 12.00

Whiskey Cola 40% 4 cl 12.00

Gin Tonic   Bombay 40% 4 cl 12.00

Gin Tonic    Hendricks & Mare 40% 4 cl 14.90

Wodka Red Bull, weiss 40% 4 cl 13.00

LONGDRINKS

Quöllfrisch naturtrüb, Bügelflasche 0,3 l 5.90

Feldschlösschen alkoholfrei 0,3 l 4.60

Corona  0,3 l 5.60

Swizzly 0,3 l 5.50

Möhl Cider Clan, Grapefruit Apple           2,9% 0,3 l 5.90

Erdinger hell, dunkel, Alkoholfrei 0,5 l 7.50

Schneider Kristallweizen 0,5 l 7.50

Möhl Saft vom Fass     mit / ohne 0,3 l 4.60
 0,5 l 6.80

SAISONBIER – WILD CHIK N

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive MWST

Chik’n Quöll, Lager, leicht trüb 0,3 l 5.50

Wild & Blond, Spezial, hell 0,3 l 5.50



LAYA SP, GARNACHA / MO-

NASTRELL

Flasche 7,5 dl 49.00
 1 dl 7.50

Dunkles Rubin, Bouquet fruch-
tig und komplex, Anklänge von 
Pfl aumen und verfeinert durch 
Würznoten. Im Gaumen eine 
elegante Verbindung von rei-
fen und würzigen Aromen des 
Primitivo mit dunklen Beeren 
und etwas Schokolade des 



Weisswein gespritzt 2 dl 7.80

Prosecco La Tordera                              (Cüpli) 1 dl 7.90 

Prosecco La Tordera                            (Flasche) 7,5 dl 53.00

Aperitiff - Sprizz 2 dl 10.90

Hugo 2 dl 10.90

Fendant / Aigle 1 dl 6.50
Schweiz: Chasselas 7,5 dl 45.50

Hauswein weiss/rosé, Lenz, Iselisberg 2021 1 dl 6.90
Schweiz, Thurgau: Souvignier gris/Cabernet Jura 7,5 dl 49.00

Weingut 1 dl 7.30
Chardonnay 7,5 dl 52.00

Hauswein rosé, Lenz, Iselisberg 2021 1 dl 6.90
Schweiz, Thurgau: Souvignier gris/Cabernet Jura 7,5 dl 49.00

Hauswein rot, Lenz, Iselisberg 2021 1 dl 7.50
Schweiz TG: XY 7,5 dl 53.50

Ripasso 1 dl 7.50
Italien: XY 7,5 dl 53.50

Unplugged Merlot 1 dl 7.90
Österreich: XY 7,5 dl 55.00

WEIN UND PROSECCO

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive MWST

CHALET - WEINE



JOB
GESUCHT?

SCHAUEN SIE SICH AUF
UNSEREM PORTAL UM.



IHR ANLASS

Ein perfektes Event will gut organisiert sein. Wir bieten 
Ihnen von der Sommerparty über Lifestyle-Events bis zum 
6-Gänge- bzw. Hochzeitsmenü all die Dinge, die eine 
unvergessliche Feier ausmachen. 

Falls Sie die weitere Organisation Ihres Events (Dekoration, 
Technik, Unterhaltung) lieber in geübte Hände übergeben 
wollen, managen wir gerne Ihren Anlass, damit dieser ein 
voller Erfolg für Sie und Ihre Gäste wird. 

Sehr gerne nehmen wir uns ganz unverbindlich Zeit für ein 
Gespräch mit Ihnen, damit wir uns ein Bild von Ihren 
Vorstellungen machen können.

Reto Eppenberger und Team

Sie erreichen uns unter:
Tel. +41 71 688 18 77
info@fischerhaus.ch
www.fischerhaus.ch



Unser Partner-Betrieb:
Wild Chik’n
Rütistrasse 10b, 8580 Amriswil
T 071 688 20 00, www.wild-chikn.ch



DEKLARATION

Herkunft unserer Lebensmittel und Lieferanten:

Unsere Hausmetzgerei Blatter in Mettlen liefert uns Rind, 
Schwein, Kalb und unsere Wurstwaren aus der Schweiz.

Unser Poulet kommt aus Frankreich, Hirsch aus Neuseeland 
und Pferd aus Uruguay.

Gemüse und Salate erhalten wir, wann immer es die Saison 
zulässt, direkt vom Bauer Ammann oder von der Gemüsezen-
trale in Tägerwilen. 

Fisch beziehen wir vom Comestibles-Händler Bianchi. Er legt 
grossen Wert auf Label und nachhaltige Zucht. Zander bezie-
hen wir, wenn möglich, aus Schweizer Gewässern, sonst aus 
Deutschland.

Stolz sind wir auch auf unsere Hofglace von der Firma Tome-
la in Langrickenbach.

Bäckerei Mohn liefert und das Brot aus der Schweiz.

Caffè Chiriatti aus Wil (SG) gewährleistet in Kombination 
mit 
unserer Kaffeemaschine von La Cimbali eine Top-Kaffeequa-
lität – so kennt man das aus Italien!

Und nicht zu vergessen das Bier unseres Partner-Betriebs
Wild Chik’n in Amriswil. 

Nun wünschen wir Ihnen einige tolle und erholsame Stunden 
bei uns im Fischerhaus – am schönsten Platz am Bodensee.

Reto Eppenberger



ZUM WOHL 
UND EN GUE-

www.fi scherhaus.ch

Öff nungszeiten siehe Website.


